
POUR EVITER LA RUPTURE DE LA CHAINE DU FROID 

Ce sac est composé d’une structure isolante en mousse de PE, d’un film intérieur blanc 
compatible avec un contact alimentaire et d’un film aluminisé extérieur imprimable.
Il est doté d’une poignée avec fermeture picot pour faciliter son transport.

DE NOMBREUSES APPLICATIONS

Ce sac est destiné aux professionnels qui souhaitent sécuriser la chaîne du froid de 
leurs produits frais ou surgelés pendant la course du dernier kilométre.
Il s’adresse aux boulangers, pâtissiers, chocolatiers, glaciers, poissonniers, profession-
nels de la distribution, bouchers, poissonerie, charcutiers, hôteliers et restaurateurs.

CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

COMPOSITION SAC MULTICOUCHE
Film extérieur PET métallisé 12 μ / sans solvant 
Isolant Mousse de PE expansé
Film intérieur LDPE Blanc 40 μ (contact alimentaire - norme 

AFNOR)
Fermeture Minigrip

DIMENSIONS
Dimensions (L x l x H) 32 x 20 x 44 cm
Base rigide & amovible (L xl) 32 x 20 cm
Volume 34 litres

LOGISTIQUE DU PRODUIT
Nombre d’unités par carton 50
Dimensions carton (L x l x H) 54 x 41 x 41 cm
Poids carton 8,5 kg
Nombre de cartons par palette 20
Palette 80 x 120
Code douanier 3923299099

SILVER BAG  100% frozen 32x20x44 - 34 L FICHE TECHNIQUE 

POINTS CLES

•  Pochette isotherme

•  Volume 34 litres 

•  Poignées de portage avec ferme-
ture picots 

•  Fond plat 

•  Compatible avec un  contact ali-
mentaire 

•  Personnalisation possible via 
impression  

REFERENCE PRODUIT

•	 SBFRO34L

Les marques commerciales et marques déposées sont la propriétés de LA CHAINE DU FROID  Les informations sur les produits sont sujettes à modifications sans préavis FTSBFRO34L-18-V1
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